
クッキングスタジオ

【最大収容】
18名

【面積】
57㎡

【備考】
土足禁止

要スリッパへの履き替え
調理卓5卓

・調理器具や器が各種揃っ

ており、食材のみ準備い

ただければ調理と食事が

可能。

モニター設備があり講師

卓の様子をモニターに映

し出すことができますの

で、料理教室や調理研修

などにご活用ください。

https://goo.gl/maps/5BJDjQqDP1wCGkVr8

https://goo.gl/maps/5BJDjQqDP1wCGkVr8




炊飯器
SR-VSX181

冷蔵庫
NR-C342GCL-T

オーブンレンジ
NE-BS808

電気ポッド
NC-SU224

ガスコンロ
DG32T1V

ガス高速オーブン
DR-320

ホットプレート フードプロセッサー
DLC-10

ミキサー
MX-X701

クッキングスタジオ調理器具一覧



貸出調理器具 個数 貸出調理器具 個数

パスタポット
（パスタ鍋）

5個 茶こし 5個

天ぷら鍋
（揚げ物鍋）

5個 トング 10本

やかん
（ケトル）

5個 フライ返し 5本

フライパン 5枚 天ぷらカス上げ 5本

玉子焼き器
（卵焼き鍋）

5枚 泡立て（大） 5本

片手鍋 5個 ピーラー 5

ハンドミキサー 5台 缶切り 5

泡立て（小） 5本 マッシャー ５本

しゃもじ 5本 キッチンばさみ ５丁

軽量スプーン 5本 計量カップ 5個



貸出調理器具 個数 貸出調理器具 個数

角バット用網 ５枚 ざる（大～極小）
各5個
ずつ

バット ５枚 ミトン 5組

レードル（大） ５本 スケール 5台

レードル（小） 5本 ガラスコップ 23個

レードル（穴あき） 5本 コーヒーカップ ２０個

お玉（大） 5本 コーヒー皿 20個

お玉（小） ５本 小皿 20皿

蒸し器 ５台 小鉢 １９皿

両手鍋（テフロン）
（実用鍋）

5個 茶碗 23個

両手鍋（ステンレス）
（実用鍋）

5個 汁椀 24個



貸出調理器具 個数 貸出調理器具 個数

平皿 20皿 木べら（大） ５本

カレー皿 25皿 木べら（小） ５本

器
（深め）

２０皿 まな板 １０枚

めん棒 ５本 菜箸 ９膳

すり鉢棒 ５本 箸 ２０膳

巻きす ５枚 フォーク（小） 20本

おろし皿 ５枚 スプーン（小） １８本

すり鉢 5個 フォーク（大） 31本

包丁 20丁 スプーン（大） 25本

ぺティナイフ 5本 テーブルナイフ ２０本



貸出調理器具 個数 貸出調理器具 個数

クッキー型抜き
（野菜型抜き可能）

5セット
（6種類）

ゴムベラ 5本

プリン型 ２０個 ウロコとり 5本

中心部温度計 ４本
タイマー

（台所用タイマー）
５台

パン切包丁
（刃波包丁）

5本
ガラスボウル

（デザートカップ）
１８個

ボウル（大～極小） 各5個 木製 長手盆 ４枚

サラダボウル 20個 浅鉢（黒）
20枚
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